Torta allo yogurt al limone + succo di limone

La ricetta è davvero infallibile: 
2 yogurt al limone Granarolo (troooooppo buoni!) 
3 vasetti di farina (io autolievitante + pizzico di bicarbonato) 
1 vasetto di frumina 
2 vasetti di zucchero 
1/2 vasetto di olio 
 
2 uova intere 
succo di 1 limone e buccia grattugiata di 1 intero 
1 fialetta aroma limone 
solito procedimento, monto a lungo le uova con lo zucchero e la buccia del limone, poi aggiungo piano piano tutto il resto. In forno a 170° per 50 minuti. 
Il risultato è una ciambella molto soffice e leggera, l'unico problema è che non smetteresti mai di mangiarla!
